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ENSALADA DE TOMATES DE TEMPORADA Y CEBOLLA

MORADA 14.00€
ANCHOA DEL CANTABRICO LOLIN, PESCA DE 24.00€
PRIMAVERA CON DOS ANOS DE CURACION ©

ROYAL DE FOIE CON GELEE DE CUBALIBRE 0 ® 12.00€
ENSALADA DE PIMIENTOS ASADOS CON ATUN 18.00€
ESCABECHADO ©6©

CROQUETAS DE CHULETON 6 uds (4 14.00€
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GAZPACHO ANDALUZ CON SU GUARNICION 7.50€
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minimo 2 personas - precio por persona
ARROZ DE POLLO DE CORRAL, BOLETUS Y ALCACHOFA @ 16.00€
ARROZ DE CHIPIRON Y GAMBON @0 ® @ 18.00€
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LUBINA A LA BRASA A LA BILBAINA (o 25.00€
SOLOMILLO DE MAR @ 28.00€
TARTAR DE ATUN A NUESTRA MANERA 0o 28.00€
RODABALLO A LA BRASA (MfNIMO 2 PERSONAS) (] 35.00€
RAPE A LA PARRILLA CON REFRITO DE AJO @ 32.00€
SOLOMILLO ASADO A LA PARRILLA 24.00€
TERRINA DE COCHINILLO CON TATIN DE MANZANA

Y OPORTO 28.00€
STEAK TARTAR DE SOLOMILLO A NUESTRA MANERA (5] 24.00€
CARRILLERA DE TERNERA, REDUCCION DE VINO

TINTO Y PURE DE APIONABO O@® 21.00€
RABO DE TORO ESTOFADO AL VINO TINTO CON

VERDURAS © 23.00€
CHULETA DE VACA MADURADA 6p§é99|%

TARTA TEMPLADA DE QUESO CON FRUTOS ROJOS ©O 0O 7.00€
TARTA FINA DE MANZANA'Y HOJALDRE @ @ © (tiempo minimo prep.: 8 min.) 7.00€
TORRIJA “EL PRADAL" CARAMELIZADA, CON CANELA'Y

HELADO DE CARAMELO © O O @ (tiempo minimo preparacidn: 8 min.) 7:00€
CAZUELA DE CHOCOLATE AL HORNO CON HELADO ©O 0O 7.00€
(tiempo minimo preparacién: 8 min.)

NATILLAS “EL PRADAL" CON SUSPIRO DE MONJA ©O ® 0O 7.00€
MOUSSE DE CHESSECAKE CON CONFITURA ©O00 © 7.00€



