Martes 29 de Octubre del 2024
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SOPA DE TOMATE Y TEJAS DE PAN DE HIERBABUENA
TAGLIATELLE A LA PUTANESCA
ENSALADA DE HOJAS VERDES CON GORGONZOLA, CEBOLLA FRITA'Y
FRUTOS SECOS
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HUEVOS FRITOS CON TORREZNOQOS Y PISTO
MERLUZA ASADA CON CREMA DE PATATA Y AJADA TRADICIONAL
SOLOMILLO DE CERDO CON DUXELLE Y SETAS
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BROCHETA DE FRUTAS DE TEMPORADA
TARTA RELLENA DE ALBARICOQUE
FLAN DE COCO Y DULCE DE LECHE
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UNA BEBIDA Y PAN
16,50€ IVA INCLUIDO

MINIPELOTAZO 4,5€
MINIPELOTAZO PREMIUM 6,5€

(*) TE LO PREPARAMOS TAMBIEN PARA LLEVAR.
RECOGIDA EN RESTAURANTE.
ESCRIBENOS A INFO@ELPRADAL O
LLAMANOS AL 91 663 95 32
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Miercoles 30 de Octubre del 2024
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ALUBIAS CON CHORIZO Y CACHELOS DE PATATA
BROCOLI CON PAPADA IBERICA, REDUCCION DE REMOLACHA Y SALSA AHUMADA
ENSALADA DE ASADOS, ESCAROLA Y ATUN EN ACEITE

*k*

ALBONDIGAS CARNIVORAS A LA JARDINERA
FRITURAS DEL MAR, BROTES TIERNOS DE LECHUGAS Y EMULSION DE LIMON
LASANA VEGETAL
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BROCHETA DE FRUTAS DE TEMPORADA
BROWNIE DE CHOCOLATE BLANCO

QUESADA DE LIMON
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UNA BEBIDA Y PAN
16,50€ IVA INCLUIDO

MINIPELOTAZO 4,5€
MINIPELOTAZO PREMIUM 6,5€

(*) TE LO PREPARAMOS TAMBIEN PARA LLEVAR.
RECOGIDA EN RESTAURANTE.
ESCRIBENOS A INFO@ELPRADAL O LLAMANOS AL
91 663 95 32
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Jueves 31 de Octubre del 2024

SOPA DE COCIDO

CABALLA MARINADA SOASADA, TERIYAKI Y ALGAS
ENDIVIAS GUISADAS CON NOQUIS Y JAMON DULCE
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COCIDO MADRILENO
MERLUZA EN SALSA VERDE, PIQUILLO Y HUEVO
ALBONDIGAS DE BERENJENA ASADA, CREMA DE QUESO Y
GUARNICION DE HUMMUS Y MIEL
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BROCHETA DE FRUTAS DE TEMPORADA
TIRAMISU
STRUDEL DE MANZANA
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UNA BEBIDA Y PAN
16,50€ IVA INCLUIDO

MINIPELOTAZO 4,5€
MINIPELOTAZO PREMIUM 6,5€

(*) TE LO PREPARAMOS TAMBIEN PARA LLEVAR.

RECOGIDA EN RESTAURANTE.
ESCRIBENOS A INFO@ELPRADAL O LLAMANOS AL 91 663 95 32
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