


MENU GRoUcHo |

PARA coMPARTIR...

Ensalada césar
Croqguetas caseras de jamon ibérico con leche fresca
Huevos rotos con jamon ibérico
Torrezno sobre patatas revolconas
Entrana de ternera

L 8 8 6 & ¢

ALGo DULCE PARA TERMINAR...

Cheescake con confitura de frutos rojos

L 0.8 6 & ¢

Bodega:

Refrescos y cervezas
Vino Blanco D.O. Rueda, Verdejo
Vino Tinto D.O. Ca Rioja, Crianza

1 0 8 6 & ¢

Café e infusiones

PV.P. 35,00 € IVA Incluido

Persona de contacto: ADRIAN | Teléfono: 911379973 | groucho@grouchosbros.com



mailto:groucho@grouchosbros.com

MENU GRoUcHo 2

PARA coMPARTIR...

Ensaladilla Rusa
Croquetas caseras de boletus
Flores de alcachofa & salsa romesco

8.0 6 & ¢

PARA SEGUIR...

Tacos de bacalao crujientes

0.6 6 & ¢

PARA TERMINAR....

Dados de solomillo de cerdo a la mostaza antigua

1 0.0 6 & ¢

ALGo DULCE PARA TERMINAR...

Tiramisu veneciano

* K K Kk
Bodega:

Refrescos y cervezas
Vino Blanco D.O. Rueda, Verdejo
Vino Tinto D.O. Ca Rioja, Crianza

1 8 8 6 & ¢

Café e infusiones

PV.P. 0,00 € WA Inclvido

Persona de contacto: ADRIAN | Teléfono: 911379973 | groucho@grouchosbros.com



mailto:groucho@grouchosbros.com

MENU GRoUcHo 3

PARA coMPARTIR...

Ensalada de tomates y ventresca
Calamares estilo “Groucho”
Huevos divorciados con torreznos

8.0 6 & ¢

PARA SEGUIR...

Tataki de atun con verduras salteadas

0.6 6 & ¢

PARA TERMINAR....

% Taco de vaca con patatas y pimientos

1 0.0 6 & ¢

ALGo DULCE PARA TERMINAR...

Brownie de chocolate y helado

* K K Kk
Bodega:

Refrescos y cervezas
Vino Blanco D.O. Rueda, Verdejo
Vino Tinto D.O. Ca Rioja, Crianza

1 8 8 6 & ¢

Café e infusiones

PV.P. 45,00 € VA Inclvido

Persona de contacto: ADRIAN | Teléfono: 911379973 | groucho@grouchosbros.com



mailto:groucho@grouchosbros.com

POLITICA DE CANCELACION Y RESERVAS GROUCHO
Las reservas de menus para grupo siempre se realizardn con un minimo de 7 dias de antelacion.

¢ Para grupos a partir de 10 personas con menu cerrado, el cliente debera abonar una senal del
50 % sobre el importe total, para que la reserva se haga efectiva.

Para fechas sefnaladas (25 de Diciembre, 5 y 6 de Enero),en mesas con mas de 8 comensales, el
cliente debera abonar 20 € de senal por persona, para que la reserva se haga efectiva.

En reservas con mas de 12 comensales, el cliente debera facilitar los datos de una tarjeta de
crédito y fotocopia del Dni del titular. Estos datos se facilitan con el fin de garantizar la asistencia.
Sélo se hara uso de la tarjeta proporcionada ,en caso de no cumplir con los puntos detallados de
nuestra politica de cancelacién.

El importe restante tras el pago de la senal, se abonara in situ al finalizar la comida/cena/evento.
oEl nimero final de comensales tendra que ser confirmado 48 horas antes de la celebracién del
Evento, permitiéndose como maximo una disminucién sobre el nimero total de comensales del
5%.

oEl nimero de comensales que supere este porcentaje de no asistencia, debera ser abonado por
el cliente con un 75 % del valor total del menu contratado.

TASAS DE DEVOLUCION EN CASO DE CANCELACION DE LA RESERVA

eCancelaciones 15 dias naturales previos a la fecha de la reserva, se reembolsara el 100 % del
importe de la sefal pagada.

eCancelaciones entre 15 y 3 dias previos a la fecha de la reserva, se reembolsara el 50 % del
importe de la senal pagada.

eCancelaciones con menos de 3 dias antes de la fecha de la reserva no dara derecho a
devolucion alguna.



